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Recznie Dekorowany

Rynek

Torcik Wedlowski to jeden z najbardziej tajemniczych
produktéw cukierniczych. Nie wiadomo doktadnie,
kiedy powstat. Nie wiadomo, przez kogo i dlaczego
zostat stworzony, czy przy jego projektowaniu
wzorowano sie na jakichkolwiek istniejacych
poddwczas gatunkach stodyczy. Nigdy (a co
najmniej po 1939 roku) nie byt przedmiotem
kampanii reklamowej. A mimo to wcigz budzi
zachwyt kolejnych pokolen klientow. Ma tez swoich
zagorzatych wielbicieli w sferach dyplomatycznych
oraz wérdd papiezy i cesarzy...

Torcik jest produktem
idealnym z punktu widzenia

marketingu. Tworzy wiasny rynek,

ktérego jest niepodzielnym wiadca - rynek recznie
dekorowanych okragtych tortow waflowych,

w skrocie: Torcikow Wedlowskich. Jako ideat,

a jednoczes$nie indywidualista, nie stosuje sie jednak
do podrecznikowych strategii. Po prostu jest. Dzis

w wiekszym jeszcze stopniu niz w przesztosci

— poniewaz, nie zmieniajac swej istoty, ewoluuje

i pojawia sie w coraz to nowych mutacjach,
spefniajgc coraz to nowe zachcianki konsumentow.
Bedac wszakze produktem wytwornym

i niepowtarzalnym, nie tasi sie zbytnio do nabywcow.
Raczej wyniosle pozwala sie adorowac.

Osiggniecia
Zgodnie ze swojg tajemniczg naturg, Torcik nie tylko
nie byt nigdy reklamowany, ale tez — w co trudno

doprawdy uwierzy¢ - nie otrzymat zbyt wielu nagréd.

Ma jednak na swoim koncie wyréznienie tylez
7aszczytne, co niepowtarzalne: godfo promocyjne
Teraz Polska pierwszej edycji A.D. 1991.

Cichy bohater tej opowiesci nie jest jednak
postacig anonimowa. Od lat 30. XX wieku chetnie
zabierany jest w podrdze. Zwiaszcza zagraniczne.
Dyplomacja Rzeczypospolitej wygladataby
zgofa inaczej, gdyby nie Torcik. Jako ze bagaz
dyplomatyczny nie podlega kontroli celnej na
granicy, nigdy nie dowiemy sie, ile Torcikow zostato
w ten sposdb wywiezionych z Polski i jak wielu
stuzyty misjom.

Jest za to rzecza powszechnie wiadoma, ze
co bardziej roztargnieni turysci, kiedy raptem na
lotnisku przypominaja sobie, Zze przeciez udajac sie
7 wizytg do rodziny, nie wypada przyjechac z pustymi
rekoma — wszyscy oni bezbtednie kierujg sie do
ostatniego przed wylotem sklepu i wowczas dopiero
ich skotatane nerwy doznaja ulgi. Na pdtkach lezg

Torciki Wedlowskie. Nie, nie — to nie jest prezent
dla kazdego. Dostana go tylko najbardziej dostojni
i zastuzeni sposrodd gospodarzy. Inni moga liczy¢ co
najwyzej na to, ze faskawie zostang poczestowani.
Pamietac jednak trzeba, ze Torcika nie rozpakowuje
sie i nie dzieli pochopnie. Do tego potrzebny jest
nastréj i odpowiednia celebra.

Bo tez krojenie Torcika (famanie jest najsurowiej
zakazane!) to przezycie bez mata transcendentalne.
Delikatnie wyjawszy go z opakowania, kladziemy
na ptaski talerz — rzadziej na deske do krojenia,
chyba Ze specjalnie do tego przeznaczong
— i dzielimy diagonalnie na tyle czesci, ilu jest
chetnych. W praktyce sa to najczesciej kolejne
potegi liczby dwa, stad tez mozna uznac, ze

Torcik jest prekursorem powszechnego dzis
uzycia systemu binarnego. Zanim jednak
zabierzemy sie do krojenia — jeszcze
ostatni rzut oka na niepowtarzalny

(bo recznie wykonany) ornament.
To wiasnie nieodwracalnosc
destrukcji tego arcydzieta
smaku, ksztattu i zapachu
wstrzymuje reke dzierzaca
noéz. Nie na dtugo jednak. Rzut
oka musi nam wystarczy¢.
Podzieliwszy, bez niepotrzebnej
zwtoki, na odpowiednig liczbe
czesci, krojczy odwroci sie nieraz
na chwile, zeby néz odtozyc.
A to bardzo powazny btad! Po tak
nieopatrznym zachowaniu mozna fatwo,
powrdciwszy wzrokiem na miejsce, gdzie przed
chwilg jeszcze byto kawatkow wiecej nawet niz
chetnych (parzystoscl), znalez¢ talerz pustym, niemal
catkowicie, jedli nie liczy¢ $ladowych, niedojedzonych
jeszcze okruszkow wafla i czekolady.

Niewatpliwym osiggnieciem Torcika jest jego
obecnos¢ na stole Jana Pawta II. Ojciec Swiety zostat
w 1999 roku obdarowany ,Torciskiem” o wadze
2,5 kilograma. Oczywiécie z osobista dedykacja od
firmy Cadbury Wedel.

Dyplomatyczne zainteresowanie Torcikiem nie
ogranicza sie bynajmniej do przedstawicieli polskiego

MSZ. Torcik jest znany i ceniony w Japonii. Podczas
wizyty w Polsce Cesarz Akihito wraz matzonka
Michiko zachwycili sie Torcikiem, ktérym podjat ich
w swojej siedzibie ambasador Kraju Kwitngcej Wisni.
Ich szczegolne zdumienie wzbudzit fakt, ze Torcik
jest recznie zdobiony. Szacunek pary cesarskiej

dla pracy rak polskich dekoratorek jest o tyle wart
podkreslenia, ze reczne wzornictwo jest od wiekow
w Japonii kunsztem najwyzszej klasy. Z kot zblizonych
do dworu mozna ustysze¢, iz kolejni ambasadorowie
wracajacy z Polski do Japonii niezmiennie proszeni
sq 0 przywiezienie kilku Torcikéw do wyfacznej
dyspozycji pary cesarskie.

Historia

Jak juz wspomniano, geneza Torcika ginie w mrokach
dwudziestolecia. Zachowaty sie z tamtych

czasow nieliczne opakowania oraz pieczotowicie
przechowywana receptura — nieszczesliwie bez
daty i podpisu autora. Podejrzenie pada (jak zwykle
w takich przypadkach) na Jana Wedla, ktéry rzekomo
miat rozpoczac pierwsze préby stworzenia tego
arcydzieta po powrocie z jednej z wypraw do
Szwajcarii.

Jeszcze w latach 60. Torciki robione byty
w piecu przeznaczonym do wypieku wafli
okragtych. Byto to dosy¢ archaiczne urzadzenie,

o niezbyt duzej wydajnosci. Okragty ptatek wafla
odklejany byt od ptyty recznie, specjalnie do tego
przeznaczonym patyczkiem. Nastepnie pfatki byty
recznie smarowane masa grylazowa i sktadane

w szesciowarstwowe przektadance. Uformowana

z nich kolumna wysokosci okoto metra obcigzana
byta 20-kilogramowym odwaznikiem i poddawana
trwajacej catg dobe stabilizacji. Nastepnie kazdy
Torcik oblewano czekoladg, a po jej wystudzeniu

i skrzepnieciu recznie zdobiono.

Dzis zmienifa sie technologia (ale nie receptural)
produkgji wafli. Nowoczesne maszyny pieka je teraz
w wielkich prostokatnych pfatach, smaruja i uktadaja
automatycznie, a potem wycinaja kétka (zachowujac
przedwojenne proporcje) i oblewajg czekolada.

Ale zdobienie - i dawniej, i dzi$ stanowigce istote
Torcikdw — wcigz pozostaje domeng biegtych
damskich rak.

Kazdy z czternastu standardowych wzoréw
(sposrod ktorych na co dzien uzywa sie najwyzej
siedmiu) nanoszony jest recznie przez odpowiednio
przeszkolone panie. Miarg ich zdolnosci
i doswiadczenia jest fakt, ze sredni czas zdobienia
jednego Torcika wynosi ponizej 1,5 minuty.

Produkt

Dzis kazdy moze sobie zamowic Torcik zdobiony
wedle wiasnego projektu. Moze to by¢ napis
dowolnej tresci i w dowolnym jezyku — takze
japonskim, tamilskim czy w sanskrycie.
Dla oséb niesytych standardowego, 250-gramowego
Torcika, przygotowane by¢ moga, takze na specjalne
zamowienie, produkty wiekszego kalibru:
dwu- i trzykrotnie ciezsze od standardu.

Na poczatku roku 2004 pojawit sie na
rynku jego mtodszy — a wiec i mniejszy — brat:
Twoj Torcik Wedlowski. Przeznaczony jest gtéwnie dla
0s6b, dla ktérych dzielenie Torcika na wiecej niz dwie
czesci bytoby zbyt traumatycznym przezyciem.

W okresach swiatecznych pojawiaja sie
Torciki z limitowanych serii, zdobione w specjalne
wzory i dekorowane specjalnymi gatunkami
czekolady. Jak kazdy towar ekskluzywny i wykwintny,
ciesza sie ogromnym powazaniem wsrdd nabywcow.

Ostatnie wydarzenia

W weekend poprzedzajacy Dzier Kobiet 2004
w dwdch najwiekszych centrach handlowych
Warszawy odbyta sie pierwsza publiczna
prezentacja techniki zdobienia Torcikdw. Kazdy
z obecnych panéw miat szanse zamowic Torcik ze
specjalng dedykacja dla wybranki swojego serca
— oczywiscie o ile byt wystarczajaco wytrwaty
w oczekiwaniu na swojg kolej.

29 maja 2004 roku w centrum handlowym Blue
City w Warszawie wykonany zostat, ozdobiony
i w catosci spozyty najwiekszy na Swiecie Torcik
Wedlowski. Jego powierzchnia wyniosta ponad
200 m2. Wazyt ponad 1,7 tony (w tym 300 kg samego
wafla). Obecnie trwajg zabiegi o wpisanie tego
wiekopomnego faktu do Ksiegi Guinnessa.

Promocja

Jest takie staropolskie przystowie, ktére do szewskiej
pasji doprowadza specjalistéw od marketingu:
,SiedZ w kacie, a znajda cie”. Cata sztuka polegac
ma przeciez na prezentacji, wiecznym, nierzadko
namolnym zachwalaniu i przypominaniu wtasnej
obecnosci. Torcik stosuje w swej promodji nieco
bardziej wspotczesng maksyme: ,Wystarczy byc”.

W jego przypadku — rzeczywiscie wystarczy. Ale
konkurencji nie polecamy takiej strategii — z czystej
zyczliwosci.

Wartosci marki

Warto$¢ marki jedynej na rynku wynosi 100%.
Potwierdza to ten chocby fakt, ze w erze globalizacji

i coraz powszechniejszych podrébek wszystkich
niemal produktéw markowych — Torcikéw nikt jakos
podrabiac sie nie kwapi. Wiedzg zapewne potencjalni
podrabiacze, ze tego, kto choc raz zetknat sie

z oryginatem, oszukac sie nie da.

Czego nie wiedzieliscie o marce

TORCIK WEDLOWSKI

2 Dobor konsystencji czekolady uzywanej do
zdobienia Torcikow jest przedmiotem subiektywnej
oceny pan dekoratorek. Kazda z nich indywidualnie,
,na oko”, dobiera whasciwosci ptynnego tworzywa,
ktore pozwala wyczarowa¢ dowolny obrazek.
| zawsze im sie to udaje!

) Rekord $wiata w szybkosci zdobienia Torcika
Wedlowskiego wynosi 30 sekund.

) Na specjalne zaméwienie i specjalne okazje
produkowane sa Torciki zdobione biata czekolada.

) Byly kiedys takie czasy, ze Torciki miaty ksztatt
tréjkatny!




